
Skab minder for livet i unikke rammer



Indhold

Med en fantastisk udsigt over fjorden og Holbæk By
kan du/I som vært, sammen med gæsterne skabe 
uforglemmelige minder i de lækre og lyse lokaler.

• Lokaler og faciliteter
• Selskabsmenuer

• Sammensæt selv menu
• Buffet
• Efter maden

• Drikkevarer
• Bordopstilling og pynt
• Praktiske oplysninger
• Hotelværelser
• Book selskabsmøde



Lokaler og faciliteter
De to lyse selskabslokaler har adgang til terrassen mod vandet og dermed 

udsigten over fjorden. Panoramavinduerne kan trækkes til side og terrassen 

kan blive en del af lokalet, hvis vejret tillader det. Terrassen har markise, 

glasafskærmning i to niveauer og afskærmning mod restaurantterrassen. 

De 2 sale er adskilt af lydtætte foldedøre. Vi forbeholder os retten til, at 

selskaber under 20 deltager kan rykkes fra selskabslokalerne til restauranten.

Sal 1  |  max 25 spisende gæster  |  Lokaleleje 1.200,-

Sal 2  |  max 45 spisende gæster  |  Lokaleleje 2.000,-

Begge sale  |  70 spisende gæster  |  Lokaleleje 2.500,-

Priserne er inkl. moms og gældende for 2024. Vi tager forbehold for trykfejl og prisjusteringer. 

Lej Hørby Færgekro Eksklusivt
Det er muligt at leje hele Hørby Færgekro privat til dine gæster. Du kan reservere 

restaurant, begge selskabslokaler, terrassen og alle 20 værelser mod tillæg på 20.000,-



Selskabsmenuer
Minimum 20 personer ved køb af selskabsmenu eller buffet. 

Selskaber mellem 7-20 personer kan bestille fra a la carte-
kortet. 

Vi skal have afklaring på menu, antal og allergener senest 10 
dage før. 

Selskabsmenuer til børn

• Børn 0-2 år er gratis

• Børn 3-9 år er halv pris

• Børn over 10 betegnes som voksen

Vegetar og veganer

Køkkenet sammensætter en menu, hvor elementer fra den 
valgte menu indgår. 

Priserne er inkl. moms og gældende for 2024. Vi tager forbehold for trykfejl og prisjusteringer. 



Sammensæt selv 2 eller 3 retters menu
Forret

Rejecocktail
med grønne asparges

149,-

Tarteletter 
med høns i asparges

135,-

Laksetatar 
med agurk, urter og sennepsdressing

149,-

Carpaccio med 
Parmesan og ristede hasselnødder

145,-

Tunmousse med rejer
145,-

Hovedret

Langtidsstegt kalveculotte 
med sæson grønt, dampede kartofler 

med urter og rødvinssauce
255,-

Urtemarineret unghanebryst 
med sæsongrønt, perlebyg

og pebersauce
235,-

Helstegt oksefilet 
med sæson grønt, pommes risolles og 

bearnaisesauce
285,-

Helstegt oksemørbrad 
med sæson grønt, kartoffelgratin

og portvinssky
365,-

Dessert

Gateau Marcel 
med vanilieis og friske bær

149,-

Panna Cotta 
med coulis og friske bær

135,-

Citronfromage
med flødeskum og revet chokolade

115,-

Pandekager med is
125,-

3 slags ost med kiks og druer
135,-

Gl. dags æblekage 
med flødeskum og ribsgele

115,-

Priserne er inkl. moms og gældende for 2024. Vi tager forbehold for trykfejl og prisjusteringer. 



Brunch
• Røræg og bacon

• Oksepølser med ketchup

• Pandekager med sirup

• Ferskrøget laks med urtecreme

• Yoghurt med toppings og friske bær

• 3 slags ost

• 2 slags pålæg

• Frisk frugt

• Croissant og thebirkes

• Brød, smør og marmelade

• Kaffe og te

• Juice – æble, appelsin og multi

Pris pr. person 325,-

• Marineret sild med løg og kapers

• Karrysild med æg

• Røget laks med dildcreme per. person

• Smørstegt fiskefilet med remoulade og citron

• Tarteletter med høns i asparges

• Mørbradbøf med champignon a la crème

• Lun ribbensteg med rødkål og agurkesalat

• Rugbrød, lyst brød og smør

• 2 slags ost med kiks og druer

   Pris pr person 345,-

Tilkøb

• Leverpostej m/bacon og champignoner 35,-

• Frikadeller m/surt       35,-

Klassisk frokostbuffet

Priserne er inkl. moms og gældende for 2024. Vi tager forbehold for trykfejl og prisjusteringer. 



Smag på verden
• Bruschetta med tomat og frisk basilikum på 

ristet brød

• Arancini – sprød risottokugle med frisk 
parmesan og basilikum mayo

• Burrata med bagt tomat og friske urter

• Hummus med krydret oksefars og løg

• Husets blandet salat

• Sødkartoffelsalat

• Helstegt oksefilet med hvidløg, olivenolie og 
persille

• Krydret kyllingelår

• Braiseret svinebryst med æble og timian

Pris pr. person 475,-

• Langtidsstegt kalveculotte

• Marineret kyllingebryst

• Frikadeller

• Dampede kartofler med urter

• Flødekartofler

• Kålsalat

• Husets blandet salat

• Bearnaisesauce og rødvinssauce

   Pris pr. person 395,-

Kroens aftenbuffet

Priserne er inkl. moms og gældende for 2024. Vi tager forbehold for trykfejl og prisjusteringer. 



Efter maden…
Kaffe, kage og snacks

Kaffe/the ad libitum 55,- pr. pers

Cognac 85,-   |  Likør 58,-

Småkager 25,- pr. pers. 

Chokolade 25,- pr. pers.

Medbring selv chokolade/slik/snack 10,- pr. pers.  

Kage 55,- pr. pers.

Lagkage 70,- pr. pers.

Medbringer selv kage 350,- 

Natmad

Byg selv hotdogs
95,-

Frikadeller 
med kold kartoffelsalat

125,-

Aspargessuppe 
med kødboller og friskbagt brød

85,-

Ost og pølseanretning 
2 slags ost, 3 slags pølse og brød

149,-

Priserne er inkl. moms og gældende for 2024. Vi tager forbehold for trykfejl og prisjusteringer. 



Drikkevarer
Som udgangspunkt afregnes alle drikkevarer efter forbrug. 

Husets rød-, hvid og rosé pr. flaske  300,-

Velkomstdrinks – Pris pr. flaske fra  350,-

Velkomstdrinks – Pris pr. glas fra  75,-

Øl og non alc. på flaske   50,-

Sodavand på flaske   35,-

Husets snapse pr. glas   64,-

Drinksbowler 4 L     1.200,-

Proppenge pr. medbragt flaske  300,-

Priserne er inkl. moms og gældende for 2024. Vi tager forbehold for trykfejl og prisjusteringer. 



Bordopstilling og pynt
Der er mulighed for lange borde, som opstilles efter deltagerantal.

Vi har ikke mulighed for runde borde eller hesteskosopstilling.

Opsætning af loungeområde, gavebord, tv-skærm og fadølsbar er 
muligt, men afhænger af antallet af gæster. 

Den endelige bordplan laves, når antallet af gæster kendes.

Som standard dækkes bordene med hvide stofduge, hvide 
stofservietter og hvide vaser med tørrede blomster i blå og lyse farver. 

Det er muligt at: 

• tilkøbe friske blomster i små vaser efter farveønske for 500,-

• medbringe færdige blomsterdekorationer gratis

• personalet dækker med jeres bordskilte og sørger for at pynte lokalet 
for 20,- pr. person 

• pynte lokalet selv - samme dag eller sent aftenen før 

• betale et gebyr på 1.500,- ved affyring af konfettirør

Priserne er inkl. moms og gældende for 2024. Vi tager forbehold for trykfejl og prisjusteringer. 



Praktiske oplysninger
Tidspunkt
• Vi tager et depositum på 5000 kr., som er en gensidig bekræftelse på bestillingen. 

Reservationen er først gældende, når depositum er registreret betalt. Dette beløb 

modregnes den endelige regning.

• Et frokostselskab har en varighed på 5 timer fra kl. 11-16 medmindre andet er aftalt.

• Et aftenarrangement på 8 timer fra kl. 17-01, medmindre andet er aftalt.

• Forlængelse af et selskab er prisen for overtid efter kl. 01.00 kr. 2.000,- pr. 

påbegyndt time. Selskabet kan højest forlænges til kl. 04.00

Handicap 
• Det er muligt at komme både ind og rundt med både kørestol eller rollator. Der er 

handicapvenligt toilet tæt på selskabslokalerne.

Musik
• Ønsker man musiker eller dj skal man selv sørge for at arrangerer og afregne dette. Vi har et varieret katalog af musikere, som vi kan anbefale. 

• Der kan afspilles afdæmpet baggrundsmusik via indbyggede højttalere i lokalerne. Playlisten sørger vi for. 

• Hørby Færgekro er et hotel, skal der tages hensyn til overnattende gæster. Der må derfor ikke spilles høj musik efter kl. 24 og efter kl. 22 skal dørene være 
lukkede ud til terrassen.

Afbestilling
• Vores regler for afbestilling af selskaber er at finde nederst på vores hjemmeside under ”Forretningsbetingelser”. 

Priserne er inkl. moms og gældende for 2024. Vi tager forbehold for trykfejl og prisjusteringer. 



Hotelværelser
• Hørby Færgekro har 20 hotelværelser, som alle er blevet renoveret mellem 

2021 og 2023. Værelserne er inddelt i forskellige kategorier og priser. 

• 6 af værelserne har egen terrasse og udsigt over fjorden. Alle værelser er 
dobbeltværelser med dobbeltseng, eget badeværelser og tv. 

• Prisen afhænger af værelseskategorien, om man er 1 eller 2 personer, samt 
om det er weekend, høj- eller lavsæson.

• Alle overnatninger er inkl. morgenbuffet.

• I forbindelse med afholdelse af selskaber, giver vi 200,- i rabat pr. værelse til 
både dig/jer og gæster.

• Priserne ligger fra 995.- og op til 2000.- pr. overnatning uden rabat.

• Du/I kan stå for reservationen af værelserne eller bede gæsterne om at 
kontakte os og nævne at de deltager i selskabet og så noterer vi rabatten. 

• Værelser booket online kan ikke fratrækkes rabatten.

Priserne er inkl. moms og gældende for 2024. Vi tager forbehold for trykfejl og prisjusteringer. 



Sammen planlægger vi en mindeværdig dag
Inden afholdelse af din/Jeres fest, mødes vi på kroen 

eller har en samtale over telefonen, hvor vi 
gennemgår samtlige detaljer.

Book dit selskabsmøde ved at skrive til 
info@hfkro.dk
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